
 
 
Frühstück 
Türkisches Frühstück 
Serviert werden grüne und schwarze Oliven, Feta-käse, Tomaten, Gurken, und frisches, selbstgebackenes Brot. 
 
Vorspeisen und Salate  
Cacik/ Tzatziki - Minzjoghurt mit Gurke 
Eine erfrischende Vorspeise, die in der Türkei, in Griechenland aber auch im nahen Osten bekannt ist.  
 
Taboulé - Couscous-Salat 
Dieser nordafrikanische Salat ist besonders aromatisc-h und erfrischend. Der Couscousgriess wird angereichert mit Tomaten, Peperoni, Gurken 
und Kräutern. 
 
Mahmut-Salat 
Die Spezialität unseres Restaurants findet man in ähnlicher Form auch vielerorts in der Türkei. Grüne-r Blattsalat wird angerichtet mit Tomaten, 
Gurken, Rotkohl, Petersilie und Frühlingszwiebeln an einer Olivenöl-Zitronensauce. 
 
Coban salatasi - Hirtensalat 
Dieser bekannte türkische Salat besteht aus Gurke-n, Tomaten und Fetakäse.  
 
Sizilianischer Kartoffelsalat 
Mit Tomaten, Oliven und Kapern wird dieser feine Kartoffelsalat zubereitet, den man auf Sizilien und den Liparischen Inseln kennt. 
 
Suppen 
Kirmizi mercimek corbasi - Rote Linsensuppe 
Türkische Spezialität. Serviert wird die Suppe mit Brot 


